
2 Gänge nach Ihrer Wahl CHF 28.00/ 2 portate a scelta per CHF 28.00
3 Gänge nach Ihrer Wahl CHF 38.00/ 3 portate a scelta per CHF 38.00
4 Gänge CHF 50.00/ 4 portate CHF 50.00

Im Preis inbegriffen sind ein alkoholfreies Getränk und ein Kaffee.
Una bevanda analcolica e un caffé sono compresi nel prezzo.

Preise inkl. gesetzl. Mehrwertsteuer / IVA inclusa nei prezzi.

Business Lunch

Montag, 18.03.2024

Wolfsbarsch-Tartar mit Mangomousse und Sesamsamen oder Tagessuppe
Tartare di branzino con mousse al mango e semi di sesamo oppure Zuppa del giorno

Pappardelle mit Wildschweinragout                                                    ODER
Pappardelle al ragù di cinghiale                                                        OPPURE

Rinds- Cheeseburger mit Toppings und Pommes Frites
Cheeseburger di manzo con guarnizioni e patatine fritte

Mangomousse mit Maracuja-Gel und Mandarinensorbet
Mousse al mango con gel al maracuja e sorbetto al mandarino

Dienstag, 19.03.2024

Gelbe und grüne Zucchini-Röllchen gefüllt mit Ziegenkäse, Karottensauce und Erbsen oder Tagessuppe
Involtini di zucchine gialle e verdi con ripieno di caprino, salsa alle carote e piselli oppure Zuppa del giorno

Pilz-Ravioli auf Safrancreme                                                                   ODER
Ravioli ai funghi su crema allo zafferano                                              OPPURE

Haseneintopf/ -Ragout mit Polenta Taragna
Spezzatino di lepre con polenta taragna

Zitronen-Vanille-Roulade
Roulade al limone e vaniglia

Mittwoch, 20.03.2024

Gebratenes Enten-Carpaccio mit Oliven-Crumble oder Tagessuppe
Carpaccio di anatra scottato con crumble di olive oppure Zuppa del giorno

Capuns »Engiadina«                                                                                ODER
Capuns «Engiadina»                                                                              OPPURE

Rindsbraten mit Kartoffelstock
Arrosto di manzo con purè di patate

Bayerische Creme mit Prosecco und Erdbeersorbet
Bavarese al prosecco e sorbetto alla fragola

Donnerstag, 21.03.2024

Reis-Arancini mit Tintenfisch auf Tomatencoulis oder Tagessuppe
Arancini di riso al nero di seppia su coulis di pomodori oppure Zuppa del giorno

Pizzoccheri «Valtellina»                                                                               ODER
Pizzoccheri valtellinesi                                                                              OPPURE

Poulet-Schenkel mit sautierten Pilzen und Kartoffeln
Cosce di pollo con funghi trifolati e patate

Kastanien-Himbeer Törtchen
Tortino alla castagna e lampone

Freitag, 22.03.2024

Thunfischsalat mit Oliven, Kapern, frische Tomaten und Tropea-Zwiebeln oder Tagessuppe
Insalata di tonno, olive con capperi, pomodori freschi e cipolla di tropea oppure Zuppa del giorno

Ravioli gefüllt mit Schwertfisch und frischen Tomaten                    ODER
Ravioli con ripieno di pesce spada e pomodoro fresco                OPPURE

Lachsfilet auf Spargel und rosa Pfeffercreme
Filetto di salmone su crema di asparagi e pepe rosa

Schnitte von Ricotta, Birne und Schokolade
Trancio di ricotta pere e cioccolato

Samstag, 23.03.2024

Artischocken nach Giudea-Art (fritiert) oder Tagessuppe
Carciofi alla giudea oppure Zuppa del giorno

Capunets mit Frischkäse und knusprigem Speck                                                     ODER
Capunets (Spätzli di spinaci) con crema di formaggio e speck croccante               OPPURE

Kalbspaillard Spinat und Gemüse
Paillard di vitello con spinacini e verdure

Milch-Schokoladen Mousse mit Baileys
Mousse al cioccolato e latte e Baileys

Sonntag, 24.03.2024

Polenta-Pilz-Millefeuille auf Käsefondue oder Tagessuppe
Millefoglie di polenta e funghi su fonduta al formaggio oppure

Knöpfli mit Bratensauce                                                                   ODER
«Knöpfli»(pasta)  con sugo d'arrosto                                              OPPURE

Lammlende mit Rotwein-Birnen mit Kartoffel-Kastanien-Püree
Lombata di agnello con pere al vino rosso e purè di patate e castagne

Craquelin-Windbeutel mit Haselnüssen und Beeren
Bignè craquelin alla nocciola e frutti di bosco


